GARBI

RESTALHANT

Per picar...
Anxovesdel’ Escalaamb oli d’oliva (2filets) 3,50€

Anchoas de la Escala con aceite de oliva ( 2 filetes )
=
Croquetes especialsdela casa ( 2 unitats) 3€

Croquetas especiales de la casa ( 2 unidades )
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Carpaccio de pop gallec 13,5€

Carpaccio de pulpo gallego (/% racié 9,00€)
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Foie micuit trufat (fet nostre) acompanyat amb torradetes 17€
Foie micuit trufado (hecho nuestro) con tostaditas
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Pernil iberic d’agla (80gr.) 20,9€
Jamén iberico de bellota ( 1/2 racié 40gr. 11,25€)
Mongetes del Ganxet de Can Casamada amb cansalada i tast de botifarra 11€
Judias del ganxet de Can Casamada con tocino y butifarra (2 racié 7€)
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Truita d’ ous amb mongetes del Ganxet de Can Casamada 10€
Tortilla de huevos con mongetes del Ganxet de Can Casamada
©
Entrants

Amanida d’ espinacs tendres amb encenallsdefoie curat alasal i oli detofona 13,5€
Ensalada de espinacas tiernas con foie curado a la sal y aceite de trufa

Amanida amb llagostins, xipsde carxofai pernil 14,5€
Ensalada con langostinos, chips de alcachofa y jamon
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Coca amb escalivada al foc amb formatge lleugeret de Montbra  11,2€
Coca de escalivada al fuego con queso ligerito de Montbrd
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Pasta fresca amb ceps, vinagr eta de pinyonsi tofona 12,2€
Pasta fresca con boletus, vinagreta de pinfiones y tofona
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Pota de pop arrebossada cruixent, patatesi maionesa citrica 18,5€
Pulpo arrebozado crujiente, patatas y mayonesa citrica
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Daus detonyinamarinats, trinxat d’alvocat i mongetes del Ganxet 16,50€
Dados de atun marinados, aguacate y judias del Ganxet
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Els peixos
Bacalla ala brasa amb tomaquet al moment 19,90€
Bacalao a la brasa con tomate al momento
&
Turbot al forn, oli d’alls, verduretesi patata cruixent 23,50€
Rodaballo al horno, aceite de ajos, verduritas y patata crujiente
&
Filetsde llenguado amb salsade garotes 24€
Filetes de lenguado con salsa de erizos de mar
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Rap al’all cremat i cloisses 24,90€
Rape al ajo quemado y almejas
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Lescarns
Steak Tartar al estil tradicional amb patatesrosses 23,65€

Steak Tartar al estilo tradicional con patatas fritas
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Filet de vedella nacional amb salsa de cepsi melosde patata 24€

Solomillo de ternera nacional con salsa de setas y meloso de patata
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Filet devedella nacional alagraella 23,65€

Solomillo de ternera nacional a la parilla
g

Entrecot (300gr.) devedella eco de Gallifaalagraella 21€
Entrecot (300gr.) del ternera eco de Gallifa a la parilla
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Presadeporcral d'Avinyo, salsa deratafiai patatesbaby 17€

Presa de cerdo ral D'Avinyo, salsa de ratafia y patatas baby
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Cuixa de xai a baixa temperatura, melosde patatai la seva salseta 20€
Cordero a baja temperatura, meloso de patata y salsita
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Elsclassicsde sempre
Cuadevedella eco de Gallifa estofada tradicional amb os 17,40€

Rabo de ternera eco de Gallifa estofada tradicional con hueso
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“Platillo” de cap i pota amb cigronets menutsdel Vallés 13,50€

Platillo de callos con garbanzos pequefios del Vallés

Cervelletsarrebossats 13€

Sesos rebozados
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